ITALIEN MARKEN I

SALADINI
PILASTRI

SPINETOLI (MARKEN)

Unser Evergreen und absoluter
Publikumsliebling aus Italien!

Biologischer Anbau, fantastische Qualitit, fantastisch kleine Preise!

Morgenrite diber den Marken — die ,Marche“ mégen zwar im Schatten der gewaltigen Toskani-
schen Apenninen, abseits der beriihmten Weingiiter der benachbarten Provinzen Toskana und
Umbrien liegen, aber Sie, liebe Kunden, wissen es ldngst: Das hiigelige Hinterland an der Adria-
kiiste ist mittlerweile Heimat einiger der besten Tropfen Italiens und strahlt immer heller im

Licht der nationalen und internationalen Presse.

er GAMBERO Rosso und auch der Robere Parker

WINE ADVOCATE etwa rithmen rcgc]mii[iig die Spit-

zengiiter der malerischen Marken. Zu den iiblichen
\"L‘rdiichtigen“ zihle dabei stets unser zwischen Adria und
den sanften Hiigeln der Abruzzen gelegenes Weingue Saladi-
ni Pilaseri, das uneer Insidern und Kennern der Verhiilenisse
als der !\uf—stcigcr der letzten Jahre gcﬁ'icrr wird. Ganz klar
ciner unserer Licblingsbetriebe — und offensichelich auch
Thres! Wovonunsere Verkaufszahlen berede Zeugnis :\blcgcn
Der Bio—Vorzcigcbctricb begcistcrl mit ungcsc]uuinkrcn,
ricﬁ]‘uchtigcn und ](61'pcrrcic|lcn Weinen van gmf.{cr Nach-
|1:|]tigl{cit und originiirem 1'L‘gi011:llcm Charakeer, ganz ohne
,,111:\1'111c]:|digc“ Alliiren, Sie werden aus aucochthonen Trau-
ben, dic in Top-Lagen mit siidlicher Ausrichrung im Herzen
des Anbaugebictes tiber dem Tronro-Tal (zu Fiiflen der Ab-

ruzzen-Ausliufer) schonend vinifiziere. Die Reben, die auf

diesem erstklassigen, hiigeligen Terroir wachsen, profitieren
vonden langen heiffen Sommern und dem kiihlenden Einfluss
besagren Flusses Tronto sowic des nur knapp zehn Kilome-
ter entfernten Meeres. Die Historie des Weinguts steht den
geografischen Gegebenheiten in punceo Vorziiglichkeic in
niches nach, ganz im Gegenteil! Die Grafen Saladini Pilascri,
cine Adelsfamilic aus Ascoli Piceno, kinnen auf eine mehr
als causendjihrige Geschichee zuriickblicken, und seic rund

00 Jahren widmet sich die rithrige Familie auch der Wein-
crzeugung, [hre |1:1c|1|1:1|[igc Arbeit in \Vuinhcrg und Keller
sowie il ausgepriigees Umweltbewussesein bn‘grcifcn sic
als moralische Vcrpﬂichtung g'gcniibcr den kommenden
Generationen.

MWenn es dem Kérper gut gcht, singt die Secle®, zitiere die
VINUM cin uraltes Askolaner Sprich\\*urt und restimiert
zutreffend: ,In den Marken singt die Seele des Weinlich-
habers, weil es Winzern gelinge, im italienischen Qualiciits-
weinbau eine Vorreiterrolle zu spic]cn, ohne den Blick auf
die Preisgestaleung zu verlieren. Saladini Pilaseri vinifiziere
im biologischen Anbau Rotweine mit bemerkenswereer
Farbtiefe und Scrukeur bei bestem Preis-Genussverhiilenis:
Noblesse ablige!

Wie wahr: Kansequenter biologischer Anbau — daher auch
verschiedene Auszeichnungen (u. 1. im Guida Vini Bio®) als
cines der besten Bio-Weingiiter des Landes! — gepaare mit
sorghileiger Kellereechnik, fihre (in diesem Fall quasi ,nacur-
gemili*!) zu edlen Rot- und Weillweinen zu cinem ungemein
fairen Preis: authentisches Tealien, wic es schéner niche scin

kénnte und in diesen Zeicen immer rarer anzuereften ise!




»CONSENSO*
IGT MARCHE, ROSATO 2022 (BIO)

Unheschwerte Leichtigkeit - ein Rosé
zum Durchatmen

%3 SANGIOVESE | E£1 IT-BIO-009
IMAO10722 | 13% VOL. | 9,20 €1. | 6,90 €

Wir sind uns cinig: Dieser Rosé gehire zum Sommer und
in den warmen Herbst. Und das jetzt und oft! Seine sympa-
thisch unverkoplte Unkompliziertheit liege schon in seinem
Namen: ,Consenso®! Zustimmung! Das, was das geschichrs-
triichtige Weingut Saladini Pilascri hier aus der Sangiovese-
Traube keleert, ist so leiche und beschwing, dass man sich
direke an cinen Strand an der Adria criumen méchee. Von
selbiger wachsen die Trauben fir diesen Wein nur knapp 8
Kilometer entferne aufeiner zare geschwungenen Anhshe auf
120 Meeern, Meeresluft schnuppernd. Im Glas wirke der Rosé
aus den Marken oprisch frisch und beginne schan bei der blo-
flen Bevrachtung mit der Durstldschung, In leuchrend hellem
Kupfer mit zarter Lachsnote glinze der Wein im Keleh. In
der Nase entfaltet die Sangiovese-Traube feine und filigrane
Fruchenoten von Schattenmorellen, frischen rocen Johannis-
beeren und einer Idee von Erdbeerbowle. Dazu eine verhalee-
ne Wiirze und Limettenzesten. Dieser Wein sag: Trink mich
kale und in grofien Schlucken! Am Gaumen entfaleer sich
eine wunderbar knackige Fruchesiiure, genau richtig und nie
zu sauer, Das Beerige aus der Nasc finder sich divekt wieder,
ergiinze um Himbeeren und, die Wiirze gibr ihm cine leiche
bittere Dynamik, was ihn zu seiner Trinkigkeit auch noch
interessant und vielschichtig machr, Troez der jecze schon
mehrfach angetithreen KonsensFihigkeit dieses Tropfens hat
cr ¢in paar spannend unkonventionelle Aromen parat, etwa
der Hauch von Griiner Banane oder die zarte Idee von Ver-
bene. Das gehe jederzeit zu Salaven und Vorspeisenbufters
oder zu Antipasti mit Meeresfriichten, Naciirlich auch cin
ganz hervorragender Aperitif — aber wenn wir grade schon
beim Thema ,unkonventionell* waren: Wenn Sie in den gue
gcki'lhltcn LConsenso* ¢in paar gcﬁ‘orcnc Erdbeeren und ci-
nen Minzezweig geben und das als Apéritif servieren - Sie
werden sich vor Zustimmung kaum retten kinnen!

Ao sofore bis 20254,

»PALAZZI" PECORINO
DOC FALERIO, BIANCO 2022 (B10)

Ein herrschaftlicher Hauswein mit
Traditionshewusstsein

@ PECORINO | E 1T-810-009
IMAO10422 | 13,5% VOL. | 9,86 €A. | 7,40 €

Die kontrollierte Hcrkunﬁsbezcichnung Faleria ist das wei-
Re Pendant zum Rosso Piceno kénnte man sagen und wird,
wie auch die Rosso Piceno DOC, unterschieden in zwei Wein-
typen: Falerio* und ,*Falerio Pecorino (beim Rosso Piceno
unterscheidet man als zweiten Weintypen noch den ,*Rosso
Piceno Sangiovese). Um das Label Falerio zu bekommen, muss
cin Wein aus den Marken zum cinen aus den Provincen Asco-
li Piceno oder Fermo stammen und die Rebsorten Trebbiano
(zwischen 20 und s0%), Passerina und Pecorino (je zwischen
10 und 30 %) und maximal 20 % anderer weiller Trauben ent-
halten. Um sich Falerio Pecorino nennen zu diirfen, muss
Pecorino mit 85% die ]-l:mptrebsm‘te sein. Die ariscokratisch
formvollendete Cuvée Palazzi* gehdrt zur zweiten Variante,
verwendet werden hier alle drei autochthonen Rebsoreen, und
das mit Absicht, gutem Grund und aus Griinden ciner quasi
historischen Verpflichtung. Denn damit will das Traditions-
weingut den alten Trauben, dic in der Region schon seit dem
Mircelaleer kultiviert werden, neue Aufmerksamkeic verschaf-
fen und g]cichzcilig zeigen, dass dicse sich auch in moder-
nen Cuvées mit internationalen Trauben, wic in diesem Fall
Chardonnay, ganz vorziiglich machen. Das ,Zusammenden-
ken* von Moderne und Tradicion sowie ¢in Bewussesein der
Verantwortung was ,ihre* Weinregion angehe — das offenbart
Saladini Pilastri niche nur bei der Auswahl der Trauben, son-
dern auch in der konsequent skologischen Bewirtschaftung.
Mit dem ,Palazzi* haben Sie so einen wunderbar Lm]-:ompli—
zierten, wunderbar authentischen Hauswein im Programm,
der in jedem Weinvorra, sei’s der Kiihlschrank einer kleinen
Single-Wohnung, sei’s die ausgekliigele computergesteuerte
L:lgersriitrc eines mondinen Sternerestaurants seinen Stamm-
placz haben sollte.

Der Wein leuchter angenchm kriiftige strohgelb und duttec
nach reifem gelbem Obst, darunter Ananas, getrocknete Ap-
rikose und Apfel, jede Menge Wiirze, zarter Rauch, Feuer-
stein sowie Noten von frisch gebackener Foceaccia aus dem
Steinofen steigen aus dem Glas. Am Gaumen bleibe die an-
genchme Wiirze mit iberraschend frischen salinen Noten
und feiner Mineralicit priisent. Jetzt auch noch mehr Fruche
(Mirabelle, Honigmelone und reife Birne), dann, crwas ver-
haltener, getrocknete Kriuter (Rosmarin und Thymian), die
Siure schr dezent im Hintergrund. Ein hervorragender Be-
gleiter zu moglichst ,produktfokussierten* Fischgericheen
(den Fisch im Ganzen mit Kriutern in der Salzkruste gegart),
er passt aber exzellent zu gesalzenen Niissen oder einer klei-
nen Kiseauswahl. Ein geradezu herrschafilicher Alleagswein
zu einem ganz und gar unherrschaftlichen Preis, der auch in
ihrem Palazzo niche fehlen sollee!

Ao soforr bis 2025+
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,,COMES* PECORINO
DOCG OFFIDA, BIANCO 2022 (BIO)

Ein autochthoner Charaktertropfen
mit Saft und Kraft

Qf PECORINO | £ IT-BIO-009
(MAO10822 | 13,5% VOL. | 11,93 €/ | 8,95 €

Solleen sie gerade dabei sein ihre nichsee ltalieneise zu pla-
nen, dann schenken sie sich dazu doch cin Glas von diesem
Pecarino dirckt von der Adriakiiste cin und sic werden schen,
cin Stiick Urlaub ist damie schon direke bei Thnen. Doch Vor-
sicht! Es kann schr gut passicren, dass sie, ohne es bewusst
gemerkt zu haben stact der beabsichtigten zehn Tage gleich
sechs Wochen durchorganisiere haben, befliigelt durch diesen
Fernweh weckenden Tropfen. Saladini Pilascri (seit 1994 kom-
plect ,bio*), wihle fir seinen sortenreinen ,Comes® nur beste
Trauben aus scinen Lagen in Spinctoli und Monteprandone
aus, nur cin paar Kilometer von der Adria-Kiiste encferne.
Nach der Lese gonnt man dem Wein eine 20-tiigige Fermenta-
tion bei kontrolliercer Temperatur und sorge so fiir einen sor-
tentypischen Tropfen mit ausgepriigrem cigenen Charakeer.

[m Glas erinnert die Viskosicic an der Wand und dic Farbe
an strohgelbes Discelol. Der Duft zeige gleich dic verlockende
Pecorino-Wiirze, dazu auch helle Bliiten, reife Ananas und
Apfel und ein Hauch von Ananas. Und da ist noch etwas, das
da micschwingt und vielleiche sind es die Ferienplanungsfan-
tasien vom Anfang, die uns dabei an den speziellen Urlaubs-
duft* von Basematten am Serand denken lassen. Am Gaumen
bleibe die herbe Wiirze, die begleitet wird von einer frischen
Mineralik. Geschmacklich becindruckend ist der Reigen von
gelben Friichten, der sich in der Nase schon andeutete, aber
nun mic Aprikose, Birne, Quitte, Amalfi-Zitrone und Ho-
nigmelone noch deuclich differenzierte und interessancer
wird. Die Siure bleibr dabei ganz zart balancierend im Hin-
tergrund und iberlasst der Wiirze und der Fruche dic Biih-
ne, welche diese mit Safe und Kraft, wunderbarer Linge und
animicrender Siiffigkeit erfiillen. Dieser Pecorino ist perfeke
als Essensbegleicer. Dabei passt er wic es der Zufall will ganz
hervorragend zum gleichnamigen Pecorino-Kiise, idealerwei-
sc¢ in ciner jiingeren Variance aus reiner Schafsmilch. Wenn
der Wein an sich auch lingst kein Geheimeipp mechr ist,
ihn zu weiflem Spargel zu servieren ist es schon ein ccheer
Genuss! Ansonsten passt er #u Spaghetti alla carbonara, als
wiire er dafiir gemacht — und vielleiche sollten Sie sich genau
diese Kombination als Belohnung nach der abgeschlossenen
Urlaubsplanung génnen!

Ab mﬂu‘( bis 2027+

PINwand N2 357

ROSSO PICENO DOC, 2022 (BI0)

Rosso Piceno in seiner Paraderolle
als stets passender Alltagswein

? MONTEPULCIANO, SANGIOVESE | EZ1 IT-BIO-009
IMA010122 | 13,5% VOL. | 9,26 €1.|1 6,95 €

Wenn man in Tralien von ,Tradicionsweingue® spricht, dann
spricht man nicht von Dekaden, da geht es immer gleich
richtig weit zuriick in die Geschichte. Die Historie der Gra-
fen Saladini Pilascri ist da keine Ausnahme. Die Ahnenrei-
he lisst sich iiber mehr als 1000 Jahre zuriickverfolgen, und
Wein spicle seit iber drei Jahrhunderten cine zentrale Rolle.
Seit 1970 eine zweite cantina als Erginzang zum historischen
Landhaus gebaut wurde bekam diec Winzerei noch mehr
Schwung und Aufimerksamlkeit. Neue Reben wurden ge-
pflanzt und 1994 dic Bewireschaftung der insgesame 150 Hek-
tar Rebfliche komplett auf biologischen Anbau umgestellt.
Trotz groflem Namen, erhaben langer Tradition, skologisch
nachhaltiger Bewirtschaftung und allerhchsten Qualiciits-
anforderung produziert das aristokratische Haus Weine zu
absolut volksfreundlichen Preisen. Der Basis-Rosso-Piceno
mache da keine Ausnahme, Hier bekommt man in nobler
Aufmachung und Anmutung cinen ganz hervorragenden
Tischwein, cinen immer passenden Speisenbegleiter und nie
langweiligen Tropfen fiir alle Eille.

Der Sangiovese-lastige Ausbau (nur 20 %sind Mantepuleiano-
Trauben in dieser Cuvée) sorge Fir jede Menge frische
Fruche. Im Glas zeige er sich in cinem dunklen, leiche opaken
Rubinrot. Die Nase ist erfiillc von Waldbeeren, Weichsel und
Schattenmorellen, dazu cine feine dunkle Note von Backka-
kao und das Aufbliczen von Kriucern und Minze, Die Fruche
bleibe am Gaumen voll und vordergriindig mit einer animic-
rend Frischen Siure, Die Tannine haben cin genauso beab-
sicheigtes, leicht jugendliches und sehr angenchmes Kratzen
(Famoser grip!). Dazu gibe der Montepulciano den richtigen
Schuss Eleganz und Schmelz, der das Kalkao-Aroma aus der
Nase auch auf diec Zunge bringe. Ein perfekrer Begleiver Kir
unbeschwerte Abende mit einfacher, klassisch-gucer icalieni-
scher Kiiche, von Lasagne bis Pizza. Sehr gut auch zu Fleisch-
ader Warstplateen oder #u Wildgerichten. Durch seine un-
komplizieree Komplexitit wird man diesem Einsticgswein
auch tiber den Abend (gerne auch mehrere Abende) hinweg
nicht tiberdriissig. Formidabile und racsiichlich straordinario!

Fin Wein fiir das Hicr und feeze, der niche lange Reifen muss —
aber die ndchseen s fahie grofien Spaft mache.



~PIEDIPRATO"
DOC ROSSO PICENO, 2020 (Bi0)

Ein vornehm elegantes Kraftpaket aus den Marken

€5 MONTEPULCIANO, SANGIOVESE | 4 IT-BI0-009
IMAO10220 | 13,5% VOL. | 13,06 €1 | 9,80 €

Rosso Piceno, das ist die geschiitzte Herkunftsbezeichnung
(DOCQ) fiir die Rotweine aus den Marken. Mit einem Rosso
Piceno, das ist ein kleiner Alltags- und Weinkarten-Tipp,
machen sie tibrigens nur selten eowas falsch — damit haben
sie L'igcnt]ich immer einen mindestens soliden, sauber ba-
lancierten und wunderbar zum Essen passenden Wein im
Glas, selten weniger und meistens mehr! Und das ,meistens*
wriffe auch auf den Picdipmto zu. Damit sich ein Wein aus
den Marken Rosso Piceno nennen darf, muss er die beiden
autochthonen Rebsorten Sangiovese (mit cinem Anteil von
15 bis 50 %) und Montepulciano (mit cinem Anteil von 35 bis
8s %) enthalten. Bis zu 15 % diirfen von anderen Rebsorten
hcigcsctzr werden. Der l’iediprul’o ist benannt nach dem
gieic]mnmigcn, rund sechs Hekrear gl‘oficn, \‘(’cinbcrg in der
kleinen Gemeinde Spinetoli. Zu je 50 % kommen hier Sangio-
vese und Montepuleiano von rund 30 Jahre alten Rebstécken
in diese auflergewthnliche Cuvee. Das Traditionsweingur
Saladini Pilastri hat bereics Mitee der 199oer-Jahre kom-
plete auf Bio-Anbau umgestelle und legt bei der Produkeion
hschste Malseibe an Nachhaltigkeit und Qualicdt. Nach der
Lese im Oktober fermentierten die Trauben fiir 20 Tage
temperaturkontrolliert im Edelstahl und kamen dann zum
Ausbau fir 2wl Monace ins franzésische Barrique. Wir
sagen gleich was Sache ist: Zu diesem Preis gibt es in ganz
[talicn wenig vergleichbare Sangiovese-Cuvées in dieser her-
ausragenden Qualicic. (Und auch in den Preisleveln dartiber
miisste man sich schon schr gut auskennen ...).

In dunklem Purpur schmieg sich der Wein ins Glas und ver-
locke glcich mit cinem iippigen Frucht-Bukett von Schwarz-
kirschen, roten Waldfriichten und Johannisbeeren, alle frisch
und reif, aber nicht m:u‘mcl.adig. Dazu clcgmllc Kriuteraro-
men mit einem einnehmenden Menthol-Touch und einer
warme Iirdigkcit. Am Gaumen ist die ganze Rotfruchtfront
weiter priisent und bleibe dabei nobel und elegant. Voll und
rund, mit zarten Tanninen und schr angenchmer Saftigkeit
bleibe das Aroma lange auf den Geschmacksknospen erhal-
ten. An weiteren Aromen finden wir da noch ein paar arabi-
sche Gewiirze, Rosmarin und umschwebende florale Noten,
Ganz leiche gekiihle mache das noch mehr Spafl und wird
noch eine Spur vornchmer. Wunderbar passc dieser kraftvol-
le Piceno zu Wildschweinschinken und Lardo, aber auch zu
rustikalen Pilzgerichten oder getriiffeltem Riihrei. Oder ein-
fach so, cinfach solo!

Absofort (vor Genass beliiften), teiche gekiihle servieren. Bis 2029+

Saladini Pilascri
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»MONTETINELLO"

DOC ROSSO PICENO SUPERIORE, 2019
(B1O)

Genialer Rosso Piceno Superiore -

und dazu noch ,,single-vineyard”!

% MONTEPULCIANO, SANGIOVESE | F# 1T-BIO-009
IMAD10519 | 13,5% VOL. | 14,00 €| 10,50 €

Der Lagenwein ,Montetinello® scammt aus der kontrollier-
ten Herkunft Piceno. Hier haben wir es gar mit cinem ,Rosso
Piceno Superiorc®, also der héchsten Qualicitsscufe der Her-
kunfespyramide zu tun! Wie beim japanischen ,Total Qua-
lity Management* (TQM) wird der ,Montetinello® laufend
besser. Dach kein Ingenieur oder Kellermeister drche hier
an den Schrauben, sondern die Natur selbst sorge in Mon-

teprandone dafiie. Mic steigendem Rebalter der Stiscke auf’

der acht Hekear grofien Lage wird immer offenbarer, welches
Erfolgsrezept der Rebsorten-Mix am Weingue der Grafen
Saladini Pilascri darseelle. Vor iiber 3o Jahren gepflanzt, er-
weist sich die Mischung aus 70 % Montepulciano und 30 %
Sangiovese als zeitgemiifler Wein, je ticfer sich die Wurzeln
in die sanfte Hiigellandschaft an der Adria graben. Die Nihe
zum Meer ist ¢in weiteres Geheimnis, warum die Rotweine
hicr so ganz anders schmecken als ihre Cousins, dic aus den
gleichen Trauben etwas westlicher in der Toskana entstehen.
Auch beim Ausbau vercrauc man weiterhin auf die grofien
tonneau, in denen sich die gemeinsam gewachsenen Trau-
ben dann auch im Keller vermihlen®.

Aromatisch gibt dieser Giber 18 Monate im Holzfass gereifte
Weineinigesher. Erdultet komplexnach Cassis-Likér, schwar-
zen Holunderpastillen und getrockneten PHaumen. Man
spiirt die gefiihlvolle Vermihlung von Holz und Reifedauer
mit bestens ausgerciftem Lesegut. Auch am Gaumen haben
wir es mit einem echten Aromenbiindel zu tun. Fleischsalt,
reife Brombeeren, Olivenlake und Schactenmorellen (und
zwar satt!) gleiten iiber den Gaumen. Die Tannine packen zu,
sind nichr hare, sondern cinfach schon fleischig. Durch dic
Liicken des Kaffee-dunklen Finish blitze erncuc die Schac-
cenmorelle, die nur allzu gerne mehr Raum cinnihme. Das
wird sic mit Sicherheit auch in den nichsten Jahren. Denn
was der giinstige Preis des JMontecinello® ¢in wenig verhiillt,
ist das grofarcige Alterungspotenzial dieser recht markigen
Cuvée aus den Marken.

Ab sofore bis ro26s, Gerne ans grofien Rotieeinglisern,

I INwand Ne 357

. VIGNA MONTEPRANDONE"

DOC ROSSO PICENO SUPERIORE, 2019
(BI1O)

Alte Reben sorgen hier fiir die aristokratische
Ausstrahlung

..6 MONTEPULCIANO, SANGIOVESE | E#1 IT-BI0-009
IMAD10319]13,5% VOL. | 19,93 €| 14,95 €

Die italienische Region Marken (Marche) findec niche jeder
auf Anhicb auf der Landkarte. Es handele sich um cine mit-
telicalienische Adriaregion, welche die Stidte San Marino
und Ancona einschlicfie. [hven Ruf besitze sie vor allem als
erstklassige uelle preiswerter Rotweine. Mit dem Vigna
Monteprandone®, cinem Rosso Piceno Superiore, beweist
Saladini Pilastri, dass Sangiovese und Montepulciano auch
abseits der Toskana exzellente Weine hervorbringen kénnen.
Und niche nur die Distanz zur Hochburg des Sangiovese, der
70 % des Blends stellt, auch der Stil ist deuclich anders als z.
B. im Chianti. Denn man liche es kantig an der Kiisee, wo
sich scit Jahrhunderten der Sicz der Grafen Saladini Pilastri
befindet. Der Ausbau erfolge beispiclsweise reche kurz im
Holzfass, dafitr teils in neuen Fissern. ‘Trotz seiner aristokra-
tischen Herkunft will man diesen Rosso Piceno Superiore so
zeigen, wie die Cuvée urspriinglich in den Marken gedache
war: Als Wein fir den tiglichen Konsum, das Gegeneeil ciner
im Keller ,gemachten® Flasche.

Rumtopftriichee, auch ein Hauch Vanille und asiatische Ge-
wiirze cummeln sich hier in dem wirklich gemiiclichen und
cinladenden Bougquer. Wie immer bei Saladini Pilaseri, zeigen
sich die Rotweine in der Jugend wunderbar zugiinglich. Kein
Wein verlisse das Haus, der niche unmiteelbar seine Klasse
zeigt. Hier zihle nur echee Leistung und niche abstrakees Po-
tenzial! Am Gaumen begleiten pudrige Tannine die reife und
komplexe Fruche, Gerrocknete Pflaumen, Cassis und ange-
nehm siuerlicher Sauerkivschsalt bilden hier den Dreiklang,
Einem Madiran nicht unithnlich, prigen gerade die bewuss-
ten Kanten und seine erdige Grundierung diesen Rosso in
der Jugend. Siiflichere Ragouts passen hervorragend, und
mit seiner kriftigen Kante ist das auch cin Rotwein fiir die
Klassiker toskanischer Hausfrauenvezepte, Denn der Vigna
Monteprandone® kann ungewthnlich gut mit der Siure von
Tomatensaucen umgehen!

Ab sofort bis 2oz,




