


LA RUBRICA DELL'OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA/ THE EXTRA VIRGIN OIL PAGE

I migliori oli extravergini

Presidente Nazionale di Olea
(Organizzazione Laboratori Esperti Assaggiatori)

Da utilizzare su preparazioni fritte e impanate

Tra questi rappresentanti dell'eccellenza
olearia italiana sono presenti oli erbacei,
altri con prevalenza di pomodoro o di frut-
ti di bosco. Esorto tutti a provare uno di cia-
scuna delle tre caratteristiche prevalenti su
ogni piatto, fino a trovare quello capace di
entusiasmare.

Vanto aziendale e rarita per la Regione
Marche, i 300 olivi plurisecolari di Mignola
sopravvissuti alle tremende gelate del '29 e
dell’86 producono frutti piccoli e difficili da
raccogliere. Indispensabili tenacia e mani
sapienti per godere del prezioso monova-
rietale che ha il profumo di lampone in
evidenza su erbe
aromatiche, car-
ciofo, erba falcia-
ta e rosa gialla.
Frutti di bosco.

1 - Bartolucci
Via Montegiacomo, 95
60030 Monsano (AN)

Tel 0731 211114
info@raggia.it

La Villa Saladini Pilastri & al centro di
320 ettari di proprieta su cui sono colti-
vati anche 4.500 olivi. Il Monovarietale di
Ascolana Tenera ha la fragranza del pomo-
doro a media maturazione accompagna-
ta da mandorla verde, erba tagliata ed erbe
aromatiche. Pomodoro. L'Extravergine
blend ha la freschezza della mandorla
verde sostenuta da cardo ed erba falciata.
Erbaceo.

2 - Saladini Pilastri

Variety Olive Oil has the fra-

con pomodoro. L'Extravergine blend di
Grignano, Leccino e Frantoio, al tarassa-
co aggiunge erbe aromatiche, mandorla e
cardo. Erbaceo.

4 - 1enuia

Pennita
Gifamn'luca
Tumidei offre
accoglien-
za agrituristica
oltre a produrre
vino e grandi oli.
Tenuta Pennita
Selezione
Alina mono di
Nostrana pro-
fuma di car-
ciofo, mandor-
la, erba, cicoria
e lieve pomodo-
ro. In Valdoleto
Ghiacciola spicca la mandorla su erba car-
ciofo ed erbe aromatiche. Il Blend propone
mandorla verde, erba, carciofo e cicoria in
equilibrio. Tutti e tre nettamente erbacei.

3 - San Cassiano
Via San Cassiano, 17
37030 Mezzane di Sotto (VR)

Tel 045.8880665
info@cantinasancassiano.it

5 - Piano
Oltre all'olio Raffaele produce olive da mensa
in acqua di mare, pregiate farine di grano e di
mais e carciofi, pomodori, lampascioni, zuc-
chine e melanzane conservati in extravergi-
na Tl manavgrietale BIO di Peranzana ha
di tarassaco, carciofo, mandorla
tppena falciata, erbe aromatiche

laceo.
The Saladini Pilastri villa sits
in the heart of a 320 hec- dre © un Albero
tare estate with, among o [Toceh Sl caks Yibgon
other crops, 4500 olive trees. el it (_:On b terr.a.
Ascolana Tenera Single seralmente grazie alla memoria

* di suo Padre. Mio Padre & un

2 - Saladini Pilastri
Via Saladini, 5
63078 Spinetoli (AP}
Tel 0736 899534
saladpil@tin.it

grant note of medium-ripe
tomato accompanied by
green almond, freshly mown
grass and herbs. Tomato. The
company’s extra virgin olive
oil blend has the fresh note
of green almond backed by
cardoon and mown grass.
Grassy.

jvarietale ottenuto da 1.000 pian-
dsecolari di Peranzana, elargisce
hi di tarassaco, mandorla verde,
qa d'olivo e cicoria. Erbaceo.

]

goi Cutrera

eecolare che offre un blend e
Btali d’eccellenza: Tonda Iblea
m Iblea DOP caratterizzati da

h

di Renzo Ceccacci

pomodoro, erbe aromatiche, mandorla,
carciofo ed erba tagliata. Pomodoro in evi-
denza anche per il Blend ed i mono di
Cerasuola e Nocellara. Erbaceo il Moresca,
che profuma di mandorla, mela verde, erbe
aromatiche, sedano e accenno di pomo-
doro.

8 - La Ranocchiaia

Sei splendidi monovarietali prevalente-
mente erbacei caratterizzati dalla netta fre-
schezza e finezza dei profumi di mandor-
la, erba appena falciata e carciofo che con-
dividono, ma a cui il Correggiolo, il Leccio
del Corno ed il Leccino aggiungono la cico-
ria, il Pendolino il cardo, il Frantoio e il
Moraiolo le erbe aromatiche.

The best extra virgin olive
oils. For use with deep fried
and breadcrumbed dishes

These examples of
Italian oil making
excellence include
oils with grassy
notes and others
with a predomi-
nance of tomato or
small berry notes. I
recommend trying
each of these three
predominant char-
acteristics with each
dish to find which

offers the best
4 - Tenuta Pennita results.
Via Pianello, 34 4
7011 Castrocaro Terme 2
Terra de_l Sole (FC) 1 BartOIuCCI
SeEA A S The pride and joy of

info@lapennita.it

the company, and a
rarity in the Marche
region, are its 300 centuries-old Mignola
trees, which survived the terrible frosts of
1929 and 1986 and produce small and dif-
ficult to harvest olives. It takes tenacity and
skilled hands to transform these olives into a
precious single variety oil with a note of rasp-
berry prevailing over herbs, artichoke, fresh-
ly mown grass and yellow rose. Small berries.
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