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OLIVETO PROPRIO SI AZIENDA. La tenuta del Conte Saladini
CULTIVAR Maurino, Pendolino, Pilastri e la sua bellissima dimora storica
Itrana, Caninese, Leccino, dominano da mille anni le colline di

Peranzana, Ascolana Tenera,
Coroncina, Frantoio, Carboncella,
Moraiolo, Rosciola

Spinetoli. 4.200 piante di ulivi antichi
garantiscono una produzione di ottima

COLTIVAZIONE Tradizionale qualita ricavata in prevalenza da cultivar
RACCOLTA Manuale autoctone marchigiane raccolte a mano
ESTRAZIONE Ciclo continuo e molite in breve tempo a temperatura
FRANTOIO NO controllata. L'azienda produce anche
OLIVE DA MENSA Si Rosso Piceno e Pecorino.
OSPITALITA NO PRODOTTO. Ascolana: un fruttato maturo
RISTORAZIONE NO con note di mandorla piacevoli e corrette.
L'assaggio & rinfrescato da un amaro
pungente e da un piccante ben presente
che esaltano le note vegetali che virano
alla conifera. Il retrogusto di mandorla
e nocciola lascia un piacevole ricordo.
Blend: un blend di grande intensita che
esprime bene la vocazione olivicola di
questo territorio. Il naso & caratterizzato
da un fruttato medio con sentori vegetali
vivaci tra cui si distinguono pomodoro
e carciofo. La foglia di pomodoro e
una piacevole balsamicita descrivono
I'assaggio che sottolinea di nuovo la
vitalita di questo extravergine. Amaro e
piccante presenti e ben dosati.
, , , ABBINAMENTI. Ascolana: radicchio alla
Monocultivar brace. Blend: carni rosse alla brace.
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