


 
 

Gentile Produttore, 
 

con la presente comunichiamo che la tua azienda è stata selezionata da 
Slow Food Italia nell'ambito delle selezioni agli Extravergini dell'annata 
olearia 2017-2018.  
 

I risultati delle selezioni nazionali, con i riconoscimenti attribuiti, sono visibili alla 
pagina Scelti per voi all'interno della nuova sezione del sito web di Slow Food 
dedicata al tema dell'olivicoltura, che rientra in una progettazione più ampia che 
l'Associazione ha deciso di dedicare all'olivicoltura italiana con un progetto ampio 
a tutela di biodiversità, educazione e informazione: 

www.slowfood.it/olio 
 

Qui troverai l'attestato relativo alla selezione dell'azienda che può essere 
stampato o inserito nella comunicazione aziendale sia cartacea sia online. 
 

 

A proposito della progettazione dedicata all'extravergine italiano ne parleremo 
anche in occasione di Sol a Verona con un incontro dedicato in primis al progetto 
del Presidio nazionale sull'extravergine 

 

"Un Presidio Slow Food per l’extravergine" 

Dall’esperienza dei produttori alle idee del nuovo progetto Slow Food 
sull’olio 

Nonostante siano schiacciati da un mercato dominato dai grandi marchi 
commerciali che guardano più al prezzo che alla qualità, i produttori locali di olio 
extravergine d’oliva continuano a mantenere in vita l’immenso patrimonio 
nazionale. Un mondo su cui Slow Food scommette, a partire dal Presidio dell’olio 
extravergine che tutela oliveti secolari di cultivar locali e tecniche produttive 
sostenibili. Ma non solo, Slow Food rilancia l'impegno a sostegno di questo 
settore grazie a 17 edizioni della Guida agli Extravergini, ai grandi eventi e alle 
attività educative dedicate a grandi e bambini.  

http://newsletter.slowfood.it/e/t?q=4%3dJXMZJ%26F%3dI%26E%3dIbHX%264%3dUNUGZQ%26L%3dwNAG8_Lhte_Wr_Ifwg_Su_Lhte_VwC4AzE.vOz5tM3FB06Fs.CA_Ifwg_Su9CF_7ujq_G0u_87Cu_21F_96vC6E2p5r8_Lhte_Vw%265%3d%26xM%3dHSGUQVL
http://newsletter.slowfood.it/e/t?q=3%3d0XHY0%26F%3dD%26D%3d9bCW%26t%3dUIT7ZL%26K1f5m%3dmN6F_wuep_85_4qXt_D6_wuep_709M2.MxE201Ei.C6_HVwb_RkIx9t_LcsU_Vr%264%3d%26nM%3dCR7ULUB
http://newsletter.slowfood.it/e/t?q=4%3d8aTZ8%26I%3dP%26E%3d7eOX%26r%3dXUU5cX%26L%3dkQHGv_OotS_Zy_ITzn_Si_OotS_Y45uFJ6.jLC8oB.1Fp_OotS_Y47lI3_ITzn_SiA_FrVw_P74yEoiUFHYOIoI2d8ywamTisKvw0iMyY4PfCiV_OotS_Y4MlBK_ITzn_TiRGG_uxqq_6AG9dO7Ej%26A%3d%267J%3d4YPRCbU
http://newsletter.slowfood.it/e/t?q=6%3d6UAb6%26C%3d7%26G%3d5Y6Z%26p%3dRBW3WE%26N4b2f%3diKyI_srXs_42_wtTq_79_srXs_372Px.JqHx7tHe.0y_KRtU_UgFqBp_IVvQ_Sk%267%3d%26jJ%3d6U3REX8


L'appuntamento è martedì 17 aprile ore 11.30 presso la Sala conferenze di 
Sol. 
Interverranno Gaetano Pascale, Presidente di Slow Food Italia e alcuni dei 
produttori che fanno già parte del progetto. 
 

Nella speranza di averti nostro ospite, 
 

Saluti Slow     
 


