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Gentili Produttori Az. Agr. Saladini Pilastri

ringraziando per la vostra partecipazione alla 40° Fiera di Puegnago del Garda (BS), desideriamo
informarvi sugli esiti delle selezioni effettuate.

Sono pervenuti 52 campioni di oli ammessi alla 13° Rassegna Nazionale degli oli monovarietali,
organizzata dallASSAM.

I campioni sono stati sottoposti allassaggio da parte del Panel dell'Aipol di Brescia guidato da
Barbara Alfei - Capo Panel ASSAM Marche, a Puegnago del Garda (BS) in data 26 agosto 2016, al
fine di verificare lo stato di conservazione del prodotto ed il mantenimento dei requisiti positivi,
a quasi un anno dalla produzione. Tale informazione & utile al produttore per avere una indicazione
della shelf life del prodotto ed eventualmente mettere in atto accorgimenti al fine di migliorarne
la conservabilita.

Siamo lieti di comunicare che il vostro campione di olio & stato valutato positivamente, avendo
mantenuto le caratteristiche sensoriali pressoché inalterate, mentre quasi un 60% dei campioni
pervenuti & stato scartato per un inizio di ossidazione/fermentazione, per problemi legati alla
conservazione del prodotto e/o all'assenza di filtrazione.

Gli oli che hanno ottenuto una valutazione positiva al Panel test di verifica dello stato di
conservazione sono stati sottoposti agli assaggiatori professionisti durante il seminario di
aggiornamento sugli oli monovarietali, tenutosi sabato 27 agosto e sono stati oggetto di prove di
abbinamento nel pranzo a seguire; sono stati inoltre esposti durante le giornate della fiera di
Puegnago e presentati al pubblico con assaggi guidati da parte di tecnici dell'Aipol nel corso della
manifestazione.

Sperando di aver fatto cosa gradita e disponibile per ulteriori chiarimenti, si porgono cordiali
saluti

Barbara Alfei
Capo Panel Assam - Marche



